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Un label d’excellence pour les restaurateurs
Dans le secteur hyper concurrentiel de la restauration, le meilleur côtoie le pire. Pour différencier les 
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Restaurateur. Sept établissements du Pays Basque recevaient cette distinction le 14 mai. 
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La gastronomie, facteur d’attractivité
Sous les voûtes du restaurant Goxoki au Petit 
Bayonne, André Garreta et le Sous-Préfet Hervé 
Jonathan sont en bout de table, face à une 
assistance de restaurateurs et de journalistes. Le 
premier, Président de la Chambre de Commerce et 
d’Industrie locale (CCI) est fier de compter désormais 
au Pays Basque, quarante restaurants auréolés de ce 
titre. Il sait mieux que personne que la gastronomie 
participe pleinement à l’attractivité touristique 
d’un territoire. Sur ce point le représentant de 
l’état le rejoint en soulignant « la place centrale de 
la gastronomie dans notre pays, inscrite au patrimoine 
de l’humanité de l’UNESCO ». 
Avec ce blason de Maître Restaurateur, ils entendent 
récompenser les établissements qui s’engagent 
dans une charte qualitative. Une cuisine réalisée 
sur place, à base de produits frais, essentiellement 
en circuits courts, et un service irréprochable, voilà 
les principales lignes de ce code de déontologie. 
Avec une telle plaque apposée sur la devanture, le 
client sait qu’il entre dans une table où l’on exerce 
le métier dans les règles de l’art. 

Un label de qualité
Les réseaux sociaux et les divers sites de notation 
sur Internet ne sont pas toujours un gage de qualité 
et les consommateurs sont parfois déboussolés. 
Un tel titre décerné par l’état apparaît comme un 
gage impartial. Hôte de la réception et distingué 
ce jour, Franck Hourcastagnou prend cela comme 
une reconnaissance. « Je travaille avec des produits 
frais qui proviennent d’Aquitaine, c’est une fierté pour 
moi de recevoir cette distinction, j’espère la garder 
longtemps » déclare le patron de Goxoki. Avec lui, ils 
sont six à être mis en avant pour cette promotion 2018. 
Le Café Bleu à Anglet, Amarys à Biarritz, Pottoka à 
Espelette, Le Brouillarta et L’océan à Saint Jean-
de-Luz, et Le Fronton à Itxassou figurent dans cette 
liste cette année. Renouvelée tous les quatre ans, la 
plaque de Maître Restaurateur est attribuée suite à 
une première visite anonyme. Après cette prise de 
température, l’audit se poursuit à visage découvert et 
une seconde visite est organisée pour s’assurer que 
l’établissement réponde bien aux critères d’exigence. 
Les produits du terroir ont leur AOC, les cuisines qui 
les travaillent ont aussi leur label d’excellence.  

Yannick REVEL, texte et photo

"Devant son épouse et son fils, Franck Hourcastagnou (Goxoki) reçoit son titre  
des mains de Messieurs Garreta (Président de la CCI Bayonne Pays Basque) et Jonathan (Sous-Préfet)"
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